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CODIGO 72083 FRITADOR
(01-0452-003) PA500 E/ 3200

Descricdo:

Seguranca operacional, economia e alta qualidade sdo sinénimos dos Fritadores continuos MCI.
Fritura continua diversos tipos de produtos, desde salgados em geral, hamburguer bovino,
nuggets, vegetais, etfc.

*Imagem dustratioa Peso liquido:
1.450 kg
(3.197 Ib)
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' 2270mm (89in) 6.331 mm (249 in) '
Dados para fransporte Peso bruto aproximado: 1.617 kg

Consumo Cofrrferrre Bitola fio | Bitola fio Blfolqr fio E))(|51|uni‘£/o
elétrico ota fase Terra neuvtro exclusivo
o 845kW | 128A | 70mm’ | 16 mm’ | émm? 150 A
Dados elétricos

380V
O Fritador MCI deverd ser instalado com aterramento que atenda as

orientagcdes da norma NBR 5410 - ABNT, Secdo Aterramento, conforme
informacodes acima, por um profissional capacitado e deverd estar pronto
antes da visita técnica MCI.

A falta de aterramento poderd causar danos elétricos e consequente perda
de garantia MCI.

Poténcia 72 kW (12 nove reisténcias tubulares de 6 kW)
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SISTEMA DE LIMPEZA DE FUNDO 0,25 W
o ESTEIRA DE IMERSAO 0,18 W
Motorizac&o ESTEIRA DE TRANSPORTE 0,25 W
LEVANTAMENTO DE COIFA 075 W

Extensdo de comprimento de 3.200 mm/ 126 in para fritura

Poderd haver variagcdo na capacidade produtiva , para mais ou

para menos, dependendo das condi¢cdes de textura, temperaturg,

umidade da massa e formato do produto. Consideracoes
importantes sobre produtividade:

« capacidade produtiva de fritura para salgados congelados é
metade da capacidade produtiva dos salgados frescos,
considerando 1 minuto e 30 segundos de friturg;

« na producdo de kibe, a capacidade produtiva € de 25 a 30%

Capacidade produtiva

menor
Capacidade 520 litros de 6leo vegetal.
volumétrica Usar éleo ou gordura liquida

A temperatura de fritura depende do produto, mas em
geral é de 180°C/ 356°F, que é mantida pelo
Temperatura de controlador de tfemperatura mesmo quando ndo
trabalho estiver fritando salgados.

** Se for abastecido com produtos congelados, a variagdo de
temperatura serd maior e a capacidade produtiva serd menor

ndo ultrapassar
185° C. Perigo de
combustdo do
Sleol!

Tempo de permanéncia Se a velocidade estiver configurado como 1 na IHM, o tempo de
do produto dentro do fritura serd de 6 minutos, e se estiver em 99, o tempo de fritura serd
fritador de 1 minuto.

Esteira de imersdo: tipo cobrideira fabricada em aco inox 304,
largura 520 mm (20.47 in)

A esteira de imersdo tem regulagem de altura de 20 a 75 mm/ 0,79
a2,96in

Esteiras Esteira de transporte: tipo cobrideira fabricada em aco inox 304,
largura 571 mm (22.48 in)

Extensdo de comprimento de 3.200 mm (126 in) para imersdo,
correspondendo a uma drea de 1,76 m? (2,728 in’) para imersdo do
produto.

O filtro € do modelo "bag", que permite uma filtragem continua do
6leo durante a operacdo.

Com o sistema de duplo cesto, o operador pode alterar a
circulacdo de um lado para o outro, permitindo a limpeza do cesto
Sistema de filtragem sem a necessidade de desligar o sistema de

aquecimento.

Filtro tipo cesto duplex de conexdes de entrada e saida 1" BSP inox
304. Cesto em chapa perfurada em tela metdlica 100 micra - inox
304
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Sistema de . . . , -

. O sistema de levantamento da coifa e das esteiras € automdatico,
lenvantamento da coifa . . )
e esteiras acionado por motoredutor, controlado via IHM do equipamento.

O dleo é aquecido por um conjunto de 12 resisténcias elétricas e
controlado por uma placa eletrénica.

O conjunto de resisténcia sdo basculantes, facilitando o processo
de limpeza.

Sistema de aguecimento

O fritador também possui um sistema de limpeza de fundo com

Sistema de limpeza de uma saida frontal para residuos. Estes residuos séo despejados em
fundo um carrinho com rodizios, facilitando o processo de movimentacdo
e limpeza
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