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CÓDIGO 72081 

01-0468-001

EMPANADEIRA 
BAT04

Dados para transporte

Motorização

Tamanho de salgado
Projetada para produtos planos, como por exemplo, steaks, nuggets, 
hamburguers, etc., com uma variação considerável de peso de 
produto.

Líquido de 
empanamento

Volume: 25 litros (dependendo da viscosidade do líquido)
Tipo de líquido: não aconselhável clara de ovo

Sistema de 
empanamento

Por cascata do líquido

Soprador 1,5 kW 2P 2,55 A

Bomba centrífuga 1,5 kW 4P 2,55 A

Esteira 0,55 kW 4P 1,10 A

Peso líquido:
 330 kg

1,832 m 1,205 m
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Descrição:
Opção ideal para complementar e dinamizar a sua linha de produção de produtos planos, 
garante maior produtividade e qualidade para seus empanados.  
Equipamento em aço inox com acabamento polido e jateado.
Dispõe de soprador que retiram o excesso de líquido de empanamento

Altura: 1,444 m
Largura: 1,348 m
Comprimento: 2,248 m

Peso bruto: 473 kg
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Recirculação de 
líquido

Moto bomba centrífuga BL30 304

Soprador/ ventilador Retira excesso de líquido de empanamento

Largura da esteira  449 mm
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Dados elétricos:

480 V Trifásico A Empanadeira BAT04 MCI deverá ser instalada com aterramento adequado 
conforme NBR5410. 
A falta de aterramento poderá causar danos elétricos e consequente perda de 
garantia MCI.
Para sua segurança, solicite a um eletricista de sua conança que verique a 
condição da rede elétrica do local de instalação do produto.

Painel elétrico:

Consumo 
elétrico

Corrente 
total

Bitola o 
fases

Bitola o 
terra *

Plugue
Disjuntor 
exclusivo

3,7 kW 11,4 A 24 mm
24 mm sem plugue

Tripolar 
16 A

Aciona o comando 
do movimento da 
esteira

Aciona o funcionamento
da bomba centrífuga

Aciona o soprador
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