
S MODELO 3

CÓDIGO 77336 

Altura: 1,85 m
Largura: 1,65 m
Comprimento: 1,20 m

Peso bruto: 445 kg

Descrição:
A Formadora RB01 formata e recheia produtos variados, doces e salgados. Dispõe de 
acalcadores para massa e recheio.
Robusta e com tecnologia de ponta, ela é perfeita para o empreendedor que está em busca de 
crescimento.
Possui painel digital de fácil manuseio, acesso à regulagem de massa e recheio do seu produto. 
Uniformidade de produto, produtividade, economia e segurança operacional para o seu 
negócio.
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Capacidade produtiva de 300 kg/h  ou unitária de acordo com o peso do produto:

Produtos:

30 g

Dispõe de acalcador de massa e recheio

2

Consumo 
elétrico

Corrente 
total

Bitola o 
fase

Bitola o 
neutro *

Bitola o 
terra *

Plugue
Disjuntor 
exclusivo

3,9 kW 18 A 24 mm 24 mm 24 mm
Steck 

vermelho 
3P+T+N 32A

Tripolar 32A

Dados elétricos:

380 V TRIFÁSICO
A instalação elétrica deverá ser feita 

por um eletricista capacitado e 
deverá estar concluída antes da 

chegada do técnico MCI.

Comprimento do cabo de alimentação = 2,7 m
* A formadora MCI deverá ser instalada com aterramento adequado conforme 
informação acima. A falta de aterramento poderá causar danos elétricos e 
consequente perda de garantia MCI.

* Poderá haver variação de 2% na capacidade produtiva, para mais ou para menos, 
dependendo das condições de textura, temperatura e umidade da massa.
** Poderá ocorrer variação de gramatura de até 5 gramas para mais e para menos, 
dependendo da textura do produto.

Acionamento roscas - massa 1,50 kW

Acionamento roscas - recheio 0,75 kW

Acionamento mandíbula - cortador 0,55 kW

Acionamento calcador 0,25 kW

Acionamento esteira 46 W

Ÿ Formatação com 1 recheio
Ÿ Duplo calcador
Ÿ Bomba de óleo para lubricação do corte
Ÿ Caçambas de massa e recheio com tampa basculante

220V mono

220V tri

380V 
Consumo 
elétrico

Corrente 
total

Bitola o 
fase

Bitola o 
neutro *

Bitola o 
terra *

Plugue
Disjuntor 
exclusivo

3,9 kW 18 A 24 mm 24 mm 24 mm
Steck 

vermelho 
3P+T+N 32A

Tripolar 32A

Consumo 
elétrico

Corrente 
total

Bitola o 
fase

Bitola o 
neutro *

Plugue
Disjuntor 
exclusivo

3,9 kW 18 A 24 mm 24 mm
Steck azul 
3P+T 32A

Tripolar 32A
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3

A Formadora RB01dispõe de elementos de segurança que 
atendem integralmente a Norma Regulamentadora de Segurança 
de Trabalho, NR12, contendo proteções xas, proteções móveis e 
dispositivos para garantir a segurança do operador na prevenção 
de acidentes.

Botão rearme
Botão de 

parada de 
emergência

Painel de comando
operacioanal

Potenciômetro
de controle de
velocidade da 
esteira

Conjunto prolongador RB01
(opcional de compra)

código 53977

**  Outras opções de 
prolongadores de altura 

podem ser adaptadas ao 
projeto que vão interferir nas 
dimensões para transporte 

0,956 m0,820 m

Conjunto prolongador RB01 prossibilita o alinhamento da Formadora RB01 
à linha completa de produção de salgados, com os equipamentos 
Empanadeira RBE01  e Fritador 10SA.
* Rodízios não inclusos.  
Para o alinhamento dos equipamentos, utilizam-se os rodízios da 
formadora que são removidos para instalação do conjunto prolongador 
e então xados a sua base.

Peso líquido: 13 kg
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