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FORMADORA RB01 MF CODIeo Seol

Descricdo:

crescimento.

A Formadora RBO1 MF tfrabalha com massa fermentada, cozida ou doces, formata produtos de
formatos variados, recheados com até dois recheios. Dispde de acalcadores de massa e recheio,
além de agitador de massa.

Robusta e com tecnologia de ponta, ela é perfeita para o empreendedor que estd em busca de

Possui painel digital de facil manuseio, acesso a regulagem de massa e recheio do seu produto.
Uniformidade de produto, produtividade, economia e seguranca operacional para o seu

negodcio.
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*magem dustrativa I‘ "‘ H—N:
1678 mm 1072 mm
acionamento roscas massa 2CV
Motori . acionamento roscas recheio 1CV
olonzacao. abre/ fecha mandibulas 3/4 CV
sobe/ desce mandibulas 1/2CV
agitador de massa 1CV
enfarinhadores 45 W
esteira 1/3 CV

Caracteristicas gerais:

Dispde de motorizacdo independente para o acionamento das
roscas de massa, recheio com acalcadores acionados por
fransmissdo. Dispoe de agitador de massa que contribui para o
corte e padronizacdo do produto.

Controle independente da velocidade da esteira e do sobe e
desce da mesma, o que garante uma entrega do produto na
esteira mantendo sua caracteristica de formato, conferindo
maior qualidade no produto final.

Produtos:

Trabalha com massa fermentada, massa cozida e doces.
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Agitador de massa:

Dispde de agitador de massa que contribui para o corte e
padronizacdo do produto

Enfarinhadores:

Dispoe de dois enfarinhadores nas esteiras conferindo
qualidade e produtividade ao produto, sem aderéncia a lona

da esteira.

Condicoes de trabalho:

O conftrole da fermentacdo é fator fundamental para frabalhar
com a formatadora RBO1 MF, necessariamente em ambiente
climatizado, no minimo de 18° C.

A quantidade de massa fermentada deverd ser produzida de
acordo com a produtividade do equipamento, evitando a
fermenftacdo descontrolada, interferindo diretamente no
funcionamento da formatadora e no produto final.

Para produtos como brigadeiro usar cacau pelo menos 50%.

Capacidade produtiva:

300 kg/h de produto de massa cozida

1800 a 2.000 pecas de 130 g de massa fermentada (pdo de batatal)

Dados elétricos:

380 V trifdsica

Consumo |Corrente|Bitola fio|Bitola fio|Bitola fio PluGUE Disjuntor
elétrico total fase neutro | terra * 9 exclusivo
cabo de
2 2 2 alimentagdo .
5 kW S50A | 10mm"| 10 mm”| 6 mm direto na chave Tripolar 50 A

seccionadora

* A formadora MCI deverd ser instalada com aterramento adequado conforme
informacdo acima. A falta de aterramento poderd causar danos elétricos e
consequente perda de garantia MCI.

Painel elétrico:
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Painel digital de fdcil operacdo no controle da quantidade de
massa, recheio, velocidade da esteira e velocidade do corte do

salgado.
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