
CÓDIGO 47609

Peso líquido: 
220 kg

Altura: 1,604 m  
Largura: 0,968 m
Comprimento: 1,328 m

Peso bruto: 290 kg

1,20 m
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0
 m

0,84 m

Descrição:
Multi Pratic, dosadora automática, dosa e recheia produtos com a consistências variadas tais 
como biscoitos amantegadas, bolachas, suspiros, pães de queijo, cookies, entre outros.  Dispõe 
de um sistema de roletes e acessórios que conferem diversicação de produtos, uniformidade na 
dosagem , produtividade, economia e segurança operacional para o seu negócio.

Consumo 
elétrico

Corrente 
total

Bitola o 
fase

Bitola o 
terra *

Plugue
Disjuntor 
exclusivo

1,8 kW 12 A
22,5 mm 22,5 mm

Tomada 
padrão 20A

Bipolar 
20A

                                           

*Imagem ilustrativa

1

Comprimento do cabo de alimentação = 1,7 m
* A Dosadora Multi Pratic deverá ser instalada com aterramento adequado 
conforme informação acima por um prossional capacitado e deverá estar 
pronto antes da visita técnica MCI. 
A falta de aterramento poderá causar danos elétricos e consequente perda 
de garantia MCI.

Dados elétricos:

220 V Monofásico ou bifásico 
( de acordo com a região do país)

PRATIC
MultiMultiMulti
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Multi Pratic

Multi Pratic

A produtividade da sua MULTI PRATIC pode variar, para mais ou 
menos, de acordo com a densidade da massa, acessórios utilizados 
e/ou processo de produção. 
Por exemplo, um produto de dosagem simples é mais produtivo do 
que um de giro, ou seja, a capacidade pode cair drasticamente de 
um formato para o outro. É crucial sempre realizar um teste com a sua 
receita para chegar na produção ideal com o equipamento.

Modo unidades de até 20g/ hora kg de produto/ hora

Corte a fio 8.000 160

Dosagem 8.000 de 64 a 80

Giro 2.400 de 64 a 80

Capacidade produtiva 
máxima:

Capacidade volumétrica 
máxima:

Dimensões das bandejas: 400mm de largura x 600 mm de comprimento 
x de 10 a 25 mm de borda.
Para produto a ser congelado, como por exemplo, pão de queijo, 
recomenda-se bandejas de nylon de 6 a 8 mm de espessura. 
Para produto a ser forneado, recomenda-se bandejas de inox e não 
de alumínio. 
** Bandejas abauladas ou amassadas podem não ser detectadas pelo 
sensor, promovendo erros de dosagem na bandeja.

Importante:  dependendo da uidez da massa e do tamanho do 
produto, pode ocorrer variação  de 5 a 10 gramas.
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55176
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ATENÇÃO: Recomenda-se bandejas mais pesadas para o uso dos DISCOS FORMADORES. 
Dimensões das bandejas: 400mm de largura x 600 mm de comprimento x de 10 a 25 mm de borda.
Para produto a ser congelado, como por exemplo, pão de queijo, recomenda-se bandejas de nylon 
de 6 mm de espessura.

10 CONJ. DISCO FORMADOR nº15 68492
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52386

52387

25 54154 02-0319-228 25 mm

5302-0319-23054158
53

02-0319-23247
4754192

54194 02-0319-233

10

02-0319-25648
4855070
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3152382

52385 31

52383 31

02-0319-2273
354155

02-0319-2297
754156

54157
140x35 mm

02-0319-231
140 mm
35 mm

11
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16

02-0319-15210
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Multi Pratic

47575
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Multi Pratic

BICOS

 48217

 48218

 49436

MONTAGEM RÉGUA
DE BROWNIE 66225
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TIPO
CÓDIGO/ 
DESENHO

DIMENSÕES

DOSAGEM
Montagem régua D06

47000
01-0319-043

CORTE
Montagem régua de 

corte

46808
01-0319-024

GIRO
Montagem régua giro

50321
01-0319-016

Montagem régua de 
corte GRANDES 

FORMATOS

*(opcional de compra)

49757
01-0319-051

Montagem régua para 
DISCOS DOSADORES

*(opcional de compra)

46814
01-0319-028

Montagem régua D20

*(opcional de compra)

46816
01-0319-035
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200 mm

16 mm

545 mm

63 mm
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TIPO
CÓDIGO/ 
DESENHO

DIMENSÕES

Montagem régua 
BEBEZINHO

*(opcional de compra)

46815
01-0319-029

Montagem régua 
recheio 5 AGULHAS

*(opcional de compra)

46813
01-0319-027

Montagem régua bolo 
ANA MARIA

*(opcional de compra)

47578
01-0319-046

Montagem régua 
recheio ANA MARIA

*(opcional de compra)

47575
01-0319-047

Montagem régua 
BOLO

*(opcional de compra)

46809
01-0319-026

Montagem régua 
BOLO INGLÊS

*(opcional de compra)

50049
01-0319-054
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125 mm 50 mm
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