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. METALURGICA CONVENCAO DE ITU LTDA.

Telefones: (11) 4013-7223 AV. SETE QUEDAS, 1.028 - VILA PADRE BENTO | ITU/SP - BRASIL

cODIGO 76000 FRITADOR MULTIFRY F700
01-0373-002 c/ LIMPEZA

Descricdo:
Seguranca operacional, economia e alta qualidade sdo sindnimos dos Fritadores continuos MCI.

Fritura continua para salgados e petiscos com temperatura e tempo de fritura controlados pela

placa eletronica.
Fritador F700 utiliza OLEO VEGETAL ou GORDURA.
Frita produtos de 8g a 180g com capacidade produtiva de 700 kg de salgados frescos por hora

(de até 30 gramas).
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Dados para transporte: A informar
Consumo| Corrente | Bitola fio | Bitola fio | Bitola fio | o Disjuntor
elétrico total fase neutro | terra* 9 exclusivo
Dados eletricos: 18 kW 50A | 35mm* | é6mm’ | 16 mm* [ndo hd** Tipolar
80 A

380 V TRIFASICO
* O Fritador MCI deverd ser instalada com aterramento adequado conforme

informacdo acima por um profissional capacitado e deverd estar pronto antes da

visita técnica MCI.
A falta de aterramento poderd causar danos elétricos e consequente perda

de garantia MCI.
** Alimentacdo direta no painel (via conectores)

Poténcia: 18 kW
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Tamanho de salgado: " Salgados de 8 a 180g

Capacidade volumétrica : 950 litros de dleo

Dispde de um controlador de nivel de oléo comandado

Controle do nivel de dleo: -
por sensores eletfromagnéticos

Area Util de fritura: Largura 500 mm x comprimento 4300 mm

Capacidade produtiva de fritura para salgados frescos de 700
kg/h, considerando 1 minuto e 30 segundos de fritura.

Poderd haver variacdo na capacidade produtiva , para mais
ou para menos, dependendo das condicdes de textura,
Capacidade produtiva: temperatura, umidade da massa e formato do produto.
Consideracdes importantes sobre produtividade:

* capacidade produtiva de fritura para salgados congelados é
metade da capacidade produtiva dos salgados frescos,
considerando 1 minuto e 30 segundos de fritura;

* na producdo de kibe, a capacidade produtiva é de 25 a 30%
menor

* na utilizacdo de gds natural a capacidade produtiva é de 10
a 15% menor

A temperatura de fritura depende do produto, mas em
geral é de 180°C, que é mantida pela placa eletrénica,

mesmo quando ndo estiver fritando salgados
Temperatura de trabalho: “ 9

** Se for abastecido com salgados congelados, a
variacdo de temperatura serd maior e a capacidade
produtiva serd menor-

Tempo de permanéncia do

oroduto dentro do Fritador: Velocidade linear das esteiras € de 1 metro/minuto

A recirculacdo do éleo ou do liquido, durante o processo de
Recirculacdo do dleo: limpeza, é feito através de uma bomba de engrenagem
flangeada 1 1/2 polegadas

Consumo de gds: Consumo mdximo de 20 a 22kg/ hora de gds

Painel de comando engloba as esteiras.

Controle independente de tempo de fritura ou permanéncia
do produto dentro do Fritador, através do controle da
velocidade da esteira.

Controle independente da temperatura de fritura.

Painel elétrico:

’ Dispde de elementos de seguranca que atendem integralmente
N"'"”"R12 a Norma Regulamentadora de Seguranca de Trabalho, NR12,
SMENT - contendo dispositivos para garantir a seguranca do operador
na prevencdo de acidentes
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